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* Especificaciones técnicas de los productos. El Gobierno nacional en el marco de la Mesa Técnica
Nacional de Compras Publicas Locales de Alimentos en coordinacién con el INVIMA, dentro de los
seis (6) meses siguientes a su conformacion, debera establecer un conjunto unificadoy
normalizado de fichas técnicas que contengan las especificaciones que deben cumplir los
alimentos procesados y no procesados de origen agropecuario, de forma tal que estén sujetos a
la normatividad sanitaria vigente y no se establezcan caracteristicas excluyentes a la
produccion proveniente de pequenos productores locales y productores de la Agricultura
Campesina, Familiar y Comunitaria y sus organizaciones.

e Paragrafo. Las fichas técnicas podran contener criterios que promuevan la compra de alimentos
provenientes de sistemas de produccion agroecolégica debidamente reconocidos por el Ministerio de
Agricultura y Desarrollo Rural.



WESA MACIOMNAL DE COMPRAS PUBLICAS LOCALES DE ALIMENTOS [ COMITE DE CALIDAD E INCCUIDAD
FORMATO (NICO DE FICHA TECHMICA PARA COMPRAS PUBLICAS DE ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANO ﬁ
e 4 . Facha de Emisidnc 05 da Abril da Agencia Macional
Codigo: FT-4 -0 Vit (1 2024 de Contratacion Publica

Colombia Compra Eficiente

NOMBRE DEL ALIMENTO: FRUTAS ENTERAS

1. CLASIFICACION DEL ALIMENTO

A GRUPO: FRUTAS ¥ OTROS VEGETALES[ INCLLNIDOS HONGOS ¥ SETAS, RAICES ¥ TUBERCULOS, LEGUMINOSAS % ALOE VERA) ALGAS MARINAS, MUECES, SEMILLAS,
FRUTAS Y HORTALIZAS PROCESADAS.

B. CATEGORIA: FRUTAS FRESCAS

C. SUBCATEGORIA: FRUTAS FRESCAS, FRUTAS FRESCAS REFRIGERADAS, FRUTAS FRESCAS CONGELADAS, SIN PELAR Y SIN NINGUN TIPO DE TRATAMIENTO F R U TAS F R E S ( :AS
QuMCo

D. CAMPO DE APLICACION: Compras Publicas de Alimentos para consumo humano [Ley 2046 de 2020 o aquella que la modifique, sustituya o complementa].
Mota 1: Estas fichas técnicas son orientativas para proveedores y compradores de los programas de compras publicas locales priorizando la compra de alimentos de origen nacional hasta
lograr la sutonomia alimentaria del pais, con base enlas disposiciones de la normatividad sanitaria vigente en Colombis.

2. ESPECIFICACIOMES FISICOQUIMICAS

PARAMETROS FISICOQUIMICOS VALOR REFEREMNCIA NORMATIVA

Caolor - Caracieristico
Qlor: Caracteristico
Organoleptico Textura Caracteristico
Grado de madurez
Caracteristico

Aplican los mismos

Ausencia de dafio mecanico
(magulladuwras, golpes, corfes,
y otros) y biologico (mohos,
plagas, podredumbre).

requisitos para
hortalizas y tubérculos




a. Todos los establecimientos deben contar con concepto sanitario Favorable o Favorabde con Requerimientos emitido por la autoridad sanitaria competente como resultado de la dima
visita de inspeccion sanitaria, Las fabricas de alimenios son visitadas por Imvima v los establecimientos de preparacion; ensamble de refrigerios o mends ; almacenamiento ; distribucion ;
expandio o comercializacion de alimentos son competencia de la Entidad Temitorial de Salud con jurisdiccion. Asi mismo, se aclara que estos conceptos no tiensn vigencia ¥ 5& mantienan
hasta una nueva inspeccidn sanikaria.

b. Los emases de los alimentos y bebidas deben ser aptos para estar en contacto con alimentos. Por esta razon el material de envase debe cumplir con la Resolucion 683 de 2012, por
medio de la cual se expiden los reglamentos técnicos sobre los requisitos sanitarios que deben cumplir los materiales, objetos, amases y equipamienios destinados a entrar en
contacto con alimentos y bebidas para el consumo humano.

c. Todos los alimentos procesados v las materias primas para alimentos deben contar con rotuo o etiqueta independienterments de gue sean para sector gastrondmico o para
comercializaciin. Los requisitos de etiquetado general para alimentos envasados y materias primas de alimenios para consumo humano, deben cumplir lo establacido en la Resolucidn
5109 de 2005.

d. El producto debe contenar informacion nutricional, de acuerda con s disposiciones de la Resolucidn 810 de junio de 2021; Resolucidn 2492 de 2022 y Resolucitn 254 de 2023

5. AUTORIZACION DE COMERCIALIZACION

Requiera: Sii No x Tipo de Autorizacion: Mo aplica

Mota 2: La Resolucidn 2128 de 2023 exceptua del pago de tarifas para la expedicidn, modificacidn y renovacion de los registros sanitarios, permisos sanitarios y autorzaciones sanitarias a
las microempresas definidas en el Decreto 857 de 2019 o la norma que lo modifique o sustituya v las cooperativas, las asociaciones muluales y las asociaciones agropecuarias, étnicas y
campesinas que desarrcllen actividades econdmicas productivas que requieran dichas auiorizaciones comerciales y clasfiguen como microempresas.

Mota 3: Los productos elaborados y comercializados en el Archipiglago de San Andrés, Providencia y Santa Catalina no requieren autorizacion de Comercializacion de conformidad con la
Ley 915 de 2004 o aguella que la modifigue o sustituya.

6. EMPAQUE Y ROTULADO

oluntario segun necesidad de conservaciin durante la comercializacian:

Tipo de envase :
wofaam 9 ampaga bolsas, laminas, mallas o canastillas plasticas, cartan

[ Hequiere Rotulado General: i Mo

[Hequiere Fecha de Vencimiento:

Mo
[ Fequiere Takla Mutricional: i Mo
Requiere Rotulado Frontal de Advertencia: i Mo

Mota 4: El Rotuado solo es obligatorio para alimentos empacados o ervasados.

Mota 5: Se deberan tener en cuenta las excenciones de los requisitos de rotulado de alimentos establecidas en el Articulo 11 de la Resolucidn 5109 de 20056 o aquela qua la modifique o
sustifuya.

Mota 6: Se deberan tener en cuenta las excapciones de etiquetados nutricional y frontal de alimentos establecidas en el Articulo 2 Numeral 2.1 v 2.2 de la Resolucion 2492 de 2022
hota 7: Se aceptan empaques naturales para los casos que aplique, siempre que garanticen la inocuidad del alimento.

%

Agencia Macional |
de Contratacion Publica
Colombia Compra Eficiente

FRUTAS
FRESCAS



@
Corr?l:?rg)gfli)g?ente F R U TAS F R E S CAS

7. CONDICIONES DE COMNSERVACION

Las frutas pusden mantenerse a una temperatura ambiente en un lugar seco, fresco con buena ventilacidn , libre de humedad , buena iluminacidn , adecuadas condiciones da limpiaza,
protegidas del ingreso de plagas, condiciones dependiendo de |a variedad, el estado de madurez, y duracion del almacenaje.

8. TRANSPORTE

+ El tfransporie debe realizarse an un embalaje gue proteja al alimenio y no afecte la salud dal corsumidor y garantizar gque la fruta no s contamine con ofros producios (gQuimicos v fisicos).
* El fransporie de alimentos, los opararios, transportadores y awedliares del wehiculo deberan cumplir lo esfablecido en la Resolucidon 2674 de 2013 y lbs demds gue las sustifuyan,
modifiquen o adicionen.

* Los vehicuos fransportadores de alimentos deben contar con inscripcidn v concepto sanifario emitido por la Entidad Territorial de Salud del orden Departamental , Distrital y Municipal

categoria Especial , 1, 2 y 3 | con jurisdiccion en el territorio.

Se corsideraran las condiciones particulares de transporte de alimentos en las regiones definidas como rural dispersa segun o contemplado en hitps:{fosc.dnp.gov.col, para las cuales no
58 exigird & concapto saniario, siempre y cuando se garanticen las condiciones adecuadas de inocuidad del alimento, hasta cusndo se superen las barreras de infreestructura y logistica
para la comercializacion de alimentos en dichas regiones.




MESA NACIONAL DE COMPRAS PUBLICAS LOCALES DE ALIMENTOS COMITE OE CALIDAD E INOCUIDAD ﬁ
FORMATO UNICO DE FICHA TECNICA PARA COMPRAS PUBLICAS DE ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMAND
Agencia Macional |
Codigo: FT-011 - 003 Version: 01 Fecha de Emision: 05 de Abdl de 2024 de Contratacion Publica
Colombia Compra Eficiente

NOMBRE DEL ALIMENTO: PANELA

1. CLASIFICACION DEL ALIMENTO

A GRUPO: AZUCAR, PRODUCTOS CUYO COMPOMENTE FRINCIPAL ES AZUCAR

B. CATEGORIA: AZUCAR, FRODUCTOS CUYO COMPOMENTE PRINCIPAL ES AZUCAR

C. SUBCATEGORIA: PANELA, PANELA MOLIDA_ PANELA SABORIZADA, PANELA EN POLVO

D. CAMPO DE APLICACION: Compras Plblicas de Alimentos para consumo humano (Ley 2048 de 2020 o aguella que |a modifique, sustituya o complements).
Mota 1: Estas fichas técnicas son orientativas para provesdores y compradgores de los programas de compras publicas locales priorizands |a compra de alimentos de onigen
nacional hasta lograr la autonomia alimentaria del pais, con base en las disposiciones de la normatividad sanitaria vigente en Colombia.

PANELA

2_ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS

PARAMETROS FISICOGUIMICOS UNIDAD DE

MEDIDA REFERENCIA NORMATIVA

Humedad %%

Plomo mafkg

Resolucion 778 de 2008

Colorantes Cualitativg

sulfitos

Negatiwo

3. ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS REFERENCIA NORMATIVA




5. AUTORIZACION DE COMERCIALIZACION

Requiere: | [ 5i | [ No | [ Tipo de Autorizacion: | Mo aplica

Mota 2: La Resolucion 2123 de 2023 exceptua del pago de tarifas para la expedicion, modificacion y renovacion de los registros sanitarios, permisos sanitarios y autorzaciones
sanitarias a las microempresas definidas en el Decreto B57 de 2018 o la norma que lo modifigue o sustituya y las cooperativas, las asociaciones mutuales y las asociaciones
agropecuarnas, etnicas ¥ campesinas que desamollen actvwdades economicas productivas que requieran dichas autorizaciones comerciales y clasfiguen como microempresas.
Mota 3: Los productos elaborados y comercializados en el Archipielago de San Andrés, Providencia y Santa Catalina no requieren autorizacion de Comercializacion de conformidad
con la Ley 815 de 2004 o aguella que la modifique o sustituya.

6. EMPAGUE ¥ ROTULADC

Tipo de envase o emMpaque: Bolsa vy laminas de plastico, papel y carton.

Hequiere Hotulado General: i ® Ho

Requiere Fecha de Vencimeento: i No

Hequiere Tabla Nuiricional: i No

Requiere Rotulado Frontal de Advertencia: Mo aplica

Mota 4: El Rotwado solo es obligatonio para alimentos empacados o em@sados.

Mota 5: Se deberan tener en cusnta las excenciones de los requisitos de rotulado de alimentos establecidas en el Articulo 11 de la Resclucidn 5102 de 2005 o aquella que La
mizdifique o sustituya.

Mota §: Se deberan tener en cusnta las excepciones de efiquetados nufricional y frontal de alimentos establecidas en el Ariculo 2 Numeral 2.1 y 2.2 de la Resolucion 2432 de
2022,

Mota 7: Se aceptan empaques naturales para los casos que apligue, siempre que garanticen la inocuidad del almento.

%

Agencia Macional |
de Contratacion Publica
Colombia Compra Eficiente

PANELA



NOMEBRE DEL ALIMENTO: QUESOS FRESCOS SEMIGRASO SEMIBLANDO ﬁ

Agencia Macional

1. CLASIFICACION DEL ALIMENTO de I::Q.r_ﬁtratacign Fu.b!lica
Colombia Compra Eficiente
A. GRUPO: LECHE, DERIVADOS LACTEDS ¥ PRODLUCTOS DE IMITACION ADICIONADOS O NO DE NUTRIENTES U OTROS BIOCOMPOMENTES, DIFERENTES -

A LOS DEL GRUPO 2

B. CATEGORIA: QUESOS

C. SUBCATEGORIA: QUESOS FRESCOS (NO MADURADO S)

D. CAMPO DE APLICACION: Compras Publicas de Alimentos para consumo humano (Ley 2046 de 2020 o aguella que la modifique, sustituya o complements).
Maota 1: Estas fichas técnicas son orientativas para proveedores y compradores de los programas de compras publicas locakes priorizando la compra de alimentos de origen nacional hasta lograr la
gutonomia alimentaria del pais, con base en las disposiciones de la normatividad sanitaria vigente en Colombia.

QUESOS
FRESCOS

2. ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS

PARAMETROS FISICOQUIMICOS REFEREMCIA NORMATIVA

Materia grasa
an extracto seco de mm minimo

Resolucidn 1804 da 1989
Humedad % mém, masimo

3. ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS LiIMITE REFEREMCIA NORMATIVA

Mohos g+ 107UFLfg

Escherichia coli 2UFC/g

Staphylococcus coagulasa positiva 10°UFC{g Resolucidn 1407 de 2022,

Salmonella spp.
Listeria monocytogenes

I]

0




%

Agencia Macional |
de Contratacién Publica
Colombia Compra Eficiente

5. AUTORIZACION DE COMERCIALIZACION

Requiere: | Si | ® [ Mo | | Tipo de Autorizacion: | Reqistro Saniaro

Mota 2: La Resolucidn 2128 de 2023 exceptua del pago de tarifas para la expedicidn, modificacian y renovacidn de los registros sanitarios, permisos sanitarios y autorizaciones sanitarias a las
microempresas definidas en el Decreto 857 de 2019 o |a norma que o modifique o sustituya y las cooperativas, las asociaciones mutuales y las asociaciones agropecuanias, &lnicas y campesinas que
desamollen actividades econdmicas productivas gue requieran dichas autorizaciones comerciales y clasifiguen como microempresas.

Mota 3: Los productos elaborados v comercializados en el Archipiélago de San Andrés, Providencia y Santa Catalina no requieren autorizacion de Comercializacidn de conformidad con la Ley 815 de
2004 o aguella que la modifique o sustituya.

& EMPAQUE Y ROTULADD QUESOS
FRESCOS

Tipo de BI;H'HEE o empagque: Bolsas y preformados plasticos
Requiere Rotulado General: Si Mo
Requiere Fecha de Vencimiento: Si Mo
[ Requiere Tabla Nutricional: 5 Mo
Mo

Requiere Rotulado Frontal de Advertencia: 5i

Mota 4: El Rotulado solo es obligatorio para alimentos empacados o emasados.

Mota 5: Se deberan tener en cuenta las excenciones de los requisitos de rofulado de alimentos establecidas en el Articulo 11 de |a Resolucion 5109 de 2005 o aquella gue la modifigue o sustituya.
Mota §: Se deberan tener en cuenta las excepciones de etiquatados nutricional y frontal de alimentos establecidas en el Articulo 2 Mumeral 2.1 y 2.2 de [a Resolucion 2492 de 2022,

Mota 7: Se aceptan empagues naturales para los casos que aplique, siempre que garanticen la inocuidad del alimento.

Conservacion

_ de cadena de
7. CONDICIONES DE CONSERVACION

frio también en
el transporte.

+ Corservacion en refrigeracidn 4°C + o - 2°C
+ El almacenamiento y conservacion de los alimentos debera cumplir lo establecido en la Resclucion 2674 de 2013, Resolucion 2310 de 1986, Resolucion 1804 de 1988 y las demas que la

sustituyan, modifiquen o adicionsn.




NOMBRE DEL ALIMENTO: PESCADO FRESCO, REFRIGERADD O CONGELADO SIN PROCESAR | ﬁ

- Agencia Macional
1. CLASIFICACION DEL ALIMENTO de Contratacién Publica
Colombia Compra Eficiente

A GRUPO: PESCADOS ¥ PRODUCTOS DE LA PESCA (MOLUSCOS, CRUSTACEDS ¥ EQUINODERMOS)

B. CATEGORIA: FESCADOS ¥ PRODUCTOS DE LA PESCA FRESCOS

C. SUBCATEGORIA: PESCADD FRESCO REFRIGERADC O COMGELADC

D. CAMPO DE APLICACION: Compras Publicas de Alimentos para consumeo humano (Ley 2046 de 2020 o aquela que la modifique, sustituya o complementa).
Mota 1: Estas fichas técnicas son orentativas para proveedores y compradores de los programas de compras publicas locales priorizando la compra de alimentos de origen
nacional hasta lograr la sutonomia alimentaria del pais, con base en las disposiciones de la normatividad sanitaria vigente en Codombia.

PESCADO

2 ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS

Color Caracteristico

Olor caracteristico

Textura firme con escamas bien
adheridas

Limpio sin mucosidad

Apariencia fresca

El pescado emvasado y congelado
no debe presentar acumulacidn de
hielo en el interior

3. ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS i REFEREMNCIA NORMATIVA

Escherichia Col

Staphylococcus Coagulasa positiva
Salmonella sp

Resolucian 1407 de 2022

Vibrio cholera




5. AUTORIZACION DE COMERCIALIZACION

:f““"“' si No

Tipo de Autorizacian: Mo aplica

Mota 2: La Resolucian 2128 de 2023 exceptua del pago de tarifas para la expedicion, modificacidn y rencvacion de los registros sanitarios, permiscs sanitarios y autorizaciones
sanitarias a las microempresas definidas en el Decreto 857 de 2019 o |la norma que lo modifigue o sustituya vy las cooperativas, las asociaciones mutuales v |as asociacionss
agropecuarias, etnicas y campesinas que desarrollen actividades econdmicas productivas que requieran dichas autorizaciones comerciales y clasifiguen como micToampresas.
Mota 3: Los productos elaborados y comercializados en al Archipiglago de San Andrés, Providencia y Santa Catalina no requieren autorizacion de Comercializacion de conformidad
con la Ley 915 de 2004 o aquella que la modifigue o sustituya.

6. EMFAQUE ¥ ROTULADO

Canastilla plastica con bolsating y cama de hislo, nevaras portaliles de material

Tipo de :
Ip0 de envase o empagque sanitaric con cama de hiel o pilas refrigerantes

Requiere Rotulado General:

X

Mo

Requiere Fecha de Vencimiamto:

X

Mo

Requiere Tabla Mutricional:

Mo

Requiere Rotulado Frontal de Advertencia:

ko aplica

%

Agencia Macional |
de Contratacion Publica
Colombia Compra Eficiente

PESCADO

Mota 4: El Rotulado solo es obligatorio para alimentos empacados o envasados.

Mota 5: Se deberan tener en cuenta las excanciones de los reguisitos de rotulado de alimentos establecidas en el Articulo 11 de la Resolucicn 5109 da 2005 o aquela gue la
modifique o sustituya.

Mota &: Se deberan tener an cuenta las excepcionas de etiquetados nutricional y frontal de alimentos establecidas en el Articulo 2 Mumeral 2.1 y 2.2 de la Resolucidn 2402 de
2022,

Mota 7: Se aceptan empaques naturales para los casos que aplique, siempre que garanticen |a inocudad del alimento.




%

Agencia Macional
de Contratacién Publica
Colombia Compra Eficiente

7. CONDICIONES DE CONSERVACION

El almacenamienio y conservacion de los alimentos debera cumplir o establecido en la Resolucion 2674 de 2013 y las demas que las susiituyan, modifiguen o adicionen.

El pescado fresco pusden mantenerse a una temperatura de refrigeracion entre 1 8 4°C o de congelacion a - 18°C, en un lugar seco, fresco con buena ventilacian |, libre de
humedad ., busna iluminecidn , adecusdas condiciones de limpieza, profegidas del ingreso de wectores y manteniendo su cadena de frio.

s TrmsPoRTE PESCADO

* El ranspone oe \ : Sl 3 il SRl 3 Hes Gi4 08 2013 y 85 oemas gue 1as

susiifwyan, modifiguen o EIdII:IEII'EI'I
* Los vehiculos transportadores de alimentos deben contar con un cidigo & inscripcidn nico  resultado de estar inscritos ante la Entidad Territoral de Salud del orden

Departamental , Distrital y Municipal categoria Especial , 1, 2 y 3, con jurisdiccian en el territorio .
El pescado fresco pusdan mantenerse a una temperatura de rafrigeracion entre 1 8 4°C o de congelacion a - 18°C, an un lugar seco, fresco con busna ventilacidn |, libre de
humadad ., busna iluminscidn , adecusdas condiciones de limpiaza, profegidas del ingreso de wectores y manteniendo su cadena de frio.

Referencias normativas adicionales

Ministario de Salud, (2022). CIRCULAR EXTERNA DAB 4000-0082-2022.

Ministerio de Salud y Proteccidn Social, (2022). Resolucidn 1407 de 2022. Recuperado de

https:ffwsew minsalud. gov.co/ Mormatividad Muevo!Resoluci%%C3% B3n% 20No. %201407% 20de %2 02022 pdf

Ministerio de Salud y Proteccidn Social, (2012). Resolucidn 122 de 2012, Recuperado de hitps:/fwww. minsalud. gov. cofsites/rid/Lists/BibliotecaDigital/RIDE/DE/D )/ resolucion-
01 22-de-2012. pdf




NOMBRE DEL ALIMENTO: HARINA DE PLATAND

1. CLASIFICACION DEL ALIMENTO

A. GRUPO: CEREALES ¥ PRODUCTOS A BASE DE CEREALES, DERIVADOS DE GRANOS DE CEREALES, DE RAICES ¥ TUBERCULOS LEGUMINOSAS, EXCLIDOS
LOS PRODUCTOS DE PANADERIA DEL GRUFO 7

B. CATEGORIA: HARINAS ¥ ALMIDONES (FECULAS)

C. SUBCATEGORIA: HARIMAS: SE INCLUYEN LAS DE HORTALIZAS ¥ VEGETALES

D. CAMPO DE APLICACION: Compras Plblicas de Alimentos para consuma humana (Ley 2046 de 2020 o aquella que |a madifique, sustituya o complemente).
Mota 1: Estas fichas Wecnicas son orientalivas para proveedores y compradores de los programas de compras publicas locales priorizando la compra de alimentos de origen
nacicnal hasta lograr la aulonomia alimentaria del pais, con base en las disposiciones de la normalividad sanitaria vigente en Colombia.

2. ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS H A R I N AS

PARAMETROS FISICOQUIMICOS REFERENCIA NORMATIVA

Hurmedad %

Acidez 015 % Como Acida
Sulfurico

Taxiura FPolvo rll'lﬂ. sin
arumas

NTC 2799
Qlor, sabor, color Caracteristicos

Fibra 10

Cenizas 25




3. ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS LiMITE REFERENCIA NORMATIVA H A R I N A S

Mohos v levaduras 3x10° UFCig
Escherichia eoli 10 UFClg
Bacillus careus 5x10° UFClg
Salmonella spp Ausencia [25g

Resolucidn 1407 de 2022

5. AUTORIZACION DE COMERGCIALIZACION

E_ﬂqu"“ si " Na Tipo de Autorizacion: Permiso Sanilario

Mota 2: La Resolucidn 2128 de 2023 exceplua del pago de tarifas para la expedicion, modificacion y renovacion de los registros sanilarics, parmisos sanitarios y
autlorizaciones sanilarias a las microampresas definidas en el Decreto 957 de 2019 o la norma que o modifique o sustituya v las cooperativas, las asociacionas mutuales y
las asociaciones agropecuarias, élnicas y campesinas que desarrollen aclividades econdomicas productivas que requieran dichas autorizaciones comerciales y clasifiquen
COMmo Mcroamprasas.

Mota 3: Los productos elaborados y comercializados en el Archipiélago de San Andrés, Providencia y Sanla Catalina no requieren autorizacion de Comercializacion de
conformidad con la Ley 915 de 2004 o aguella qua la modifique o sustituya.

6. EMPAQUE Y ROTULADO

Tipo de envase o empagque: Bolsa plastica, caja.
Requiere Rotulado General: i %
Requiere Fecha de Vencimiento: i X
Requiere Tabla Nutricional:

Requiere Rotulado Frontal de Advertencia:

Nota 4: El Rolulado solo as obligalorio para aimenlos empacados o envasados.

Mota 5: Se deberan lener en cuenta las excenciones de los requisitos de retulade de alimentos establecidas en el Arliculo 11 de la Resolucion 5109 de 2005 o aquella que
la modifique o sustituya.

Mota 6: Se deberan lener en cuenta las excepciones de eliguetados nutricional y frontal de alimenios establecidas en el Articulo 2 Numeral 2.1 y 2 2 de la Resolucidn 2492
da 2022.

aranficen la inecuidad del aimanto.




Agencia Nacional
de Contratacion Publica
Colombia Compra Eficiente



	Diapositiva 1
	Diapositiva 2
	Diapositiva 3
	Diapositiva 4
	Diapositiva 5
	Diapositiva 6
	Diapositiva 7
	Diapositiva 8
	Diapositiva 9
	Diapositiva 10
	Diapositiva 11
	Diapositiva 12
	Diapositiva 13
	Diapositiva 14
	Diapositiva 15
	Diapositiva 16

