LA TAZA DE JUAN S.A.S
NIT. 901.497.853-7

Sevilla, Valle
Carrea 45 No 56-09
Cel. 321 800 7572

LABORATORIO DE CONTROL DE CALIDAD

. . TABI, CASTILLO,
FECHA: 03/05/2023 ALTITUD: 1.250 A 1.700 MSNM VARIEDAD SUPREMO / CATUAY
ORIGEN: RIO FRIO / VALLE DEL CAUCA LOTE M-1
ASOCIACION DE CAFICULTORES ORGANICOS RIO FRIO/ VALLE PROCESO: LAVADO
GRADO DE TOSTION: MEDIA MOLIENDA: MEDIA FINA CELULAR 3116096614
ITEM CARACTERISTICAS CALIFICACION
1|FRAGANCIA/AROMA 8,00 1
2[SABOR 7,75 10,00
3[SABOR RESIDUAL 7,50
4|ACIDEZ 7,50
5|CUERPO 7,75
6| UNIFORMIDAD 10,0 9 3
7|DULZOR 10,0
8| TAZA LIMPIA 10,0
9|BALANCE 7,50
10| PUNTAJE DEL CATAD 7,50
8 4
PUNTAJE FINAL 83,50
NOTAS: Fragancia a miel con cafia, aroma a
melaza, sabor a melaza, caramelo y avellana
tostada, residual a melaza con sensacioén de
chocolate, cuerpo abundante y meloso,
acidez citrica de mediana intensidad.
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